LOS huevos VINnosS
digitales

Mendoza estd en un debate de transicién. Su matriz productiva debe reformarse y la economia
basada en MOA de be pasar a MOI . El advenimiento de la el internet de las cosas, los recursos
cada vez mas limitados en materia hidrica y la llegada de la industria 4.0 abrel puertas para
nuevos empleos en la renovada industria del Vino 4.0.

Sobre esta problematica habla este libro

e Linea de tiempo de la ingenieria

e TP3 Correccién cruzada

e Informe Final y Analisis PESTEL
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TP3 Correccion cruzada

Inlredwecikin @l Ingenieria - Produceidn oral y escrila -
2022 Docenla: Lic. Patricia Sillpar
Trabajs Pracica M3
Fecha de antraga: Lunas 25 de abr

Modalidad: Grupal

A partir del videa: "El secralo de la sincronizaciin” Daebalirermos y conlestaremas las
preguntas: htlps:issweyoubube. comiwatch TvsBHESK e pN OO &L 55

1) Minute 5:56 | De qué depende gue el tercer metrdnomo se sincronice con los
otros dos7?
Los primeros dos melronomas sincranizadas hacen que la plataforma se mueva,
dandole un ‘empujdn’ al lercer metrdramo, hasla gue eventualmente s& snoroniza
con el resta de los melrdnomas. Lo primeros dos melrnomos, al eskar
sincronizados, musvan la plataforma con més fuerza gue el lencar mealrdnomo. Es
par esio que, a lravés de la platalioma, abligan a tercer malronoma a sinronizanse.
2) T:01 ¢En qué consiste el debo di K a7
El models de Kuamalo es un modelo malemdlico que pemile describire @
maovimienls sincronizada. Tiene ka siguienle fanrma:

r.- I'.

- [ -

th, = wy + ‘_\) s | i,
N L

Mos dice que & rilmo al que cada avenlo ocurre (Flmo al que Gaminan [as personas,
o que s melrdnomes esclan) as igual a su frecuencia natural mas un o

rile
guis express qué Lan distanciadas eslhn los punlos ¢ oo fusres de acoplamienta
9:25  Como explicarian la sincronizacion teniendo en cuenta el factor
"Tiempo™?

En &l casa de los sislemas que sé sindronizan, askas alsanzan dicha siheronizadcdn
luego de gue pase una ceda canfided de liempo, ya que logran un nivel de
acaplamiento que les hace far su fase =n el Gampo. Desde aske punte da visla,
podemos explicar la sincronizacian como la ‘aistalizacion’ en el liemgo deal sisbama.
11:02 g Como explicarian el fendmeno de acoplamiento de la Luna con la
Tierra?

Cuando la Luna se formd, no estaba scoplada con la Tierra coma o esld shora,
Fotaba 8 ura valsddsd dislinta a la que se rasladaba. La Tierra, par o slracsdn
gravilaboria, straia a la Lura desde su lado mas cercano & hizo que se deformara
dandole Torma de huevo. A medida gue @ Luma sepuia ohilando, estas
profuberancias quedaban fuera de alineacion con el planela, enlonces la straccidn
gravitaboria de la Tierra volvia a alinearlas, haciendo que 2o ralentizara su velocidad
de rotacidn. Pasado cierlo lempo, la Luna quédd acoplada con la Tiera y a5 por eso
fues s8lo podemos ver una cara de ella desde la Tierra.

12:18 ; Como se explica el “rompimiento”™ de la Ley de Termodinamica (la
Entropia)?

3

5

Esbe ‘romgimients’ s& puede explicar ulilizando el hecho de gue o sslema puede
lender al equiibrio (su nivel de maxima enlropia) lentamente mediante caclaciones
aproximandase & equilibric. En realidad, b segunda Lay de b Termadindmics nunca
S rampe.

B) 15:00 ; Por qué puede ser peligrosa demasiada sincronizacion (relacidn
corazdnipusnte).
Demasiada sncronizacion puede causar que un silema experiments movimisnbos
vislentas que no puede sopartar. En el casa del oorazdn se necasila la
sincronizécidn justa para que la sangre sea bombeada correctamerle. Con e
puenle acume alpa sirilar. 5 la sincronizacidn es demasiada, s dedr, la recuencia
nalural del peenle Se sincroniza con la del pase de los ransainles, eslo generard
Terzas o la estroctura que @l pusnbs no estd disef sdo para sapartar.

T) 15:25 £ Qué hace oscilar el puente’?
Las osclaciones del puenls se debisron a que su mssuencia rabural era la milad de
la frecusnda con la cudl camina la persora promedio. Debide a eslo v a la
conslruccian particular dal puenls (s cables que soslienen la estructura estan a ks
lados del pusnba), cuands las personas pisaban can un pie, splicaban urs fuerza
lateral sobre &l puente. Cuando habian muchas personas e puenle comenzaba a
oedclar y oesha hacia que B genbe pisara con un pie con B misma recusncia,
hacienda que s& mowiera am mas.

) 16:12 ; Por qué la mitad de |la frecuencia es importante’? ¢ Qué relacion tene
con la pregunta X7

La mitad de la frecuencia es imporiante ya que es la frecuencia con la gue apoyas el
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&l problema a sus componenles Tundamenlales ¥ a partic de ahi llegar a la solucian
dal prablema original que inlentar resolver @l problema enlerm directamenls, ya que
puede ser muecho mas complejo. S5i ose avanza lentamenle medianle pasas
pegquefios, se peede llegar a las soluciones de los problemas mas complejos. Se
rafiere al métods nducliva, va que & partic dé premisas paticulares (los problemas
reducides) se llega a la solucion del probilema en general (2l problema complelo). En
cambioc, an e métodoe deduclive s parle de premisas generales y e llega a
conclusiones particulares.

Grupo a cargo de la comeccion: Monkeys
MNota: 9

Despuds de keer el trabajo del grupo "Black Eyed Peas® y hacer las comecciones
pertmentes. Decidimos poneres un 9 como nata final al trabajo desamoliado por los
checos del grupa “Black Eyed Peas’.

Correcchones:

1. Estd muy blen explicado pero feitd un poco mas de desarrolio en cdmo
sa muewe le plateforma para que se sincronicen (o8 metrnomos.
2. Esta muy blen desarrollado y los colores en el models matematco
estan excelentes ayudando & (dentficar cada cosa de la que se habla.
. Loa contenidos estan muy blen, pere usaria menos vocabulario 1&cnico.
. muy buen wocabulario v excelentes contenidos.
. Excelente, se observa una buena explicacion y compresidn.
. Buena explicecidn, s2 observa un buen entendimeento pero falto
redacionar el concepto y lo entendido con la relecidn que pide el punio.
. buena redaccidn, y comgransion del tema tratedao.
. excelente, muy bueno ka comparacion con el teorema de kuramoto.
9. El apartado se encuentra muy blen escrito,esta excelente |
fallctacones,
10.El punte esté muy béen desarrallado. Logran explcar claramente en qué
conssste el reducclonismo en clencias. Ponen buenos ejemplos para
manifestar que estan de acuerdo en el uso del reduccionisma. Por
Gitimo aclaran gue son los métodos deductivos e inductivos y ubican
correctamente al reducconisma en el mélodo inductivo.

o h & Lo

[=

TRABAJO PRACTICO N23
Introduccion a la | ieria (Produccién Oral v Escrifal
Grupo: Monkeys

1) ¢De qué depende que el tercer metronomo se sincronice con los otros dos?

Los 2 primeros metronomos mueven la plataforma tal que cuando las masas mas grandes
aceleran hacia la derecha la plataforma se mueve a la izquierda y cuando las masas mas
grandes aceleran hacia la izquierda la plataforma se mueve hacia la derecha asi que el
centro de masa del sistema se mantiene similar, ahora si le das comienzo a otro
metrénomo desincronizado de los otros 2 el movimiento de la plataforma le da un empujén
cada medio giro acelerando hasta sincronizarlo con los otros 2

Buena explicacion. La respuesta esta dada de manera informal, faltan signos de puntuacion y se
recomienda justificar el texto para una mejor presentacion.

2) ¢En qué consiste el modelo de Kuramoto?

Consiste en describir el movimiento sincronizado. Expresa que el ritmo que cada evento
que ocurre es igual a frecuencia natural mas un coeficiente relacionado a cuan lejos se
encuentra del resto de los puntos, el modelo es

N
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TRABAJO PRACTICO N23

no generaria movimientos; en cambio, en el corazén la falta de esta podria provocar la
muerte. Pero a su vez, en el corazon es necesaria. Demasiada sincronizacién podria
provocar que el sistema se rompa y no lo soporte, como ocurre en el puente, hay
demasiada sincronizacion entre los pasos de las personas y el movimiento del puente por
lo que genera grandes movimientos que el puente no puede soportar. Y esto conlleva a
que mientras incrementa el movimiento del puente, también incrementa la sincronizacién y
viceversa

iMuy buena explicacion!
7) ¢Qué hace oscilar el puente?

Las oscilaciones del puente se deben a qué la forma en la que esta construido el puente

hace que cuando una persona da un paso (aplica una fuerza lateral) sobre la estructura,

esta se balancee. Del mismo modo cuando muchas personas caminan sobre el puente la
oscilacion coordina los pasos de las personas aumentando dicho movimiento.

Buena explicacion sobre la retroalimentacion que sucede.

8) ¢Por qué la mitad de la frecuencia es importante? ;Qué relacion tiene con la
pregunta 2?

La mitad de la frecuencia tiene importancia debido a que es la misma frecuencia con la que
se apoya un mismo pie. En la mitad del tiempo usamos el mismo pie para caminar. Con el
modelo de kuramoto podemos ver la relacidn con el punto 2.

¢;Cual es la relacion? ;Cual seria la frecuencia natural y el acoplamiento para este caso en
particular?

9) ¢Qué produjo que el puente se balanceara? ;Cdmo interactuaban el puente y
la gente?

Lo que produce que el puente se tambaleara, fue la fuerza lateral que ejerce la gente sobre
el puente al caminar. Mientras la gente se intentaba balancear con el movimiento del
puente, para no caerse, esto hacia que todas las personas se sincronizaran haciendo
mayor el movimiento del puente. Este ciclo de retroalimentacion fue lo que hizo que el
puente se balanceara.

Excelente.

10)¢,Qué es el “reduccionismo” en Ciencias? ¢Estan de acuerdo? ¢Se refiere al
Método deductivo o al inductivo?

Hablamos de reduccionismo en ciencias cuando dividimos un problema complejo en
pequefos problemas para facilitar el analisis del mismo. Nosotros estamos de acuerdo con
este método ya que, para describir sistemas fisicos, analizamos cada parte del sistema por
separado y después llegamos a una conclusion general de este. El reduccionismo se
refiere al método inductivo. El cual parte de premisas mas simples para llegar a
conclusiones mas complejas. Podria decirse que va desde lo particular a lo general. En
cambio, el método deductivo parte de premisas mas generales para llegar a conclusiones
mas particulares. Podemos decir que el método deductivo va desde lo general a lo
particular.
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TRABAJO PRACTICO N°3

Muy bien.

Calificacion: 9 (nueve)

Recomendaciones: Excelente la presentaciéon (titulo y recuadro negro en cada hoja). Las
explicaciones son correctas, en algunos casos se podrian completar las respuestas. Tener en
cuenta el grado de formalidad con el que se va a escribir el texto desde un principio para que no
presente inconsistencias. Justificar texto y afiadir puntos finales. Afadir apellido de los integrantes
del grupo si es posible.

Trabajo corregido por el grupo ‘Black Eyed Peas' integrado por Bordén, Carabajal, Nallib y
Squartini.
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HAOOK AL DF CUYD

INTRODUCCION

MWuestro grupo Hamado “Menkeys”™ decidic vistar v realizar el informe final en base a la
hodega Alla Visk Nos parecit una empresa muy inlenesante y de gran imporancia pan
nospdros, La bidega cuenla con una gran historia y una estructura silida, frme y
awganizadda. A continuacian, les brndaremas informacian de la Bodega Alta Vista:

———

{De Fguierda @ derecha) Romire Japaz, Lictars Sfrapara, Lanra Geerra (Contadaral,
Marieta Gamalio (Licenciada en REHH ), Mara Jose Trentaceste {defa de Mamtal, fan

fpmacio Funes, Ignacio fuan, Felipe Segui, Francivea iz
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HEOOHEL DE CUYD

HISTORIA DE ALTA VISTA

Diesde la primera cosecha en 1998, su ohgetivo es hacer winos aulénbicos gue nax
ramspaarien a vivie la experiencia. Buscan resallar lox detalles, destacar bos loganes, elevar
la expemencia, compartir los resullacs y disfrutar lox logros de sa apasionado equipa. Sus
vabores son : Compromiso inlegral: con la gente, el logar, [a cultum v el medie ambiente.
Conncimiento Evelutivo: desafio v crecimiento constante. Bins Adaptabilsdad: convivar

o |2 expresidn dndca v natural de cada lemmoir, en cada vendimia

La bodega se whica en el oovraxin de Chacras de Coria, 15 kildnetros al sar de Lo coudad
e Memdoza, Es un edificio hist éros construido en L899 gue fue iolalmente restaarmlo,
respelandn su arguitectura tradicional e mcluyendo ks altimas lecologias , en H03. Es

una de las bodegas mis antiguas en producesio de Mendoza.

Fueron pioneres en incorporar mesa de seleccidn en Memdoea, lo goe permabic un

products excelenle en 1998, afio de dificil produccidn por 2] efecto miia.

Cava Prrcipai

iy = DEINGENIERIA ~ ALTAYISTA
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ALTA VISTA

WINES

Logo “Bodega Alie Vista™
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PANDEMIA

CAMBIOS ECONOMICOS

Durante Ta pandemda alge que afectt s vanas empresas, negocios ¥ 8 las personas foe el
imbilo econdimico. La Bodega Alta Visda durante este tiempo siente gque la parie
eonodmica de la empresa no se vio tan perjudicada por v gue estuvieron dentro de un afie

normal.

La pandemda, coma empresa, no les afecio sino al contrario en cierta medida ks
beneficio. Al ser una actividad esencil su produccidn nunca se detuve ni disminuyo y

agregandale que estaban en época de vendimiz coande esla comenaed.

Econtmecamente los beneficio en gran parie, habida cuenta de gue en pardemia el
comsuma de aleohol progreso comsulerablemente y en consecuencia s ventis.
Apravecharon exte merements de consumi y pucieron ganar un neevs mercads nacional v

puslieraon posscionarse de mepor manera en el panorama nacional.
CAMBIOS LABORALES

Durante ] periode de pandemaa, desarmollanon €] e <ommeree de ln empresa armandir
una benca virtual, que se manisene hasta el dia de hoy v laoual estuvo muy acbva la venta

e vines durante la semana del hot sale.

Tumbagn implementaran que los empleados del sector tunsmo, al verse afectados por no

recibir visitar, se encargaran del envio v distribucsio de vines a mivel provincial.

La pandemdi les cambai el nivel de ventas y también la parte adminisirabiva que empezd
a Irahajur desde casa. Los cuales de a poco v en tumoes fueron regresando a la empresa de
manert progresivamentes junie con la disminuciin de casos de Co¥ul-1% Acualnente,

Iodlos bos sectones s encuenimn mabajamdo de forma presencial.
Las reunaones gerenciales sipuen siendo de manera virtual, ya que se dieron coenta de
que en la virtualidad Las reuniones eran mds expeditivas gue de manera presencial, debxdo

a gue s ihan a los beras cemrales.

23 UNCUYO \ FACULTAD .
O e ‘ (0 DEINGENERIA At ysms

Ora medida que implementaron foe el wso activee del celular y respuesta inmediata en
horario de trabage. prncipalmente el drea administrativae la cual se encontraba trabagancie

dleside casa.

PRODUCCION

LUGARES DE COSECHA

Lo grandes vinos se producen en lugares dneces. Cada ume de sus vifedos esid ubicado
n los mejores terrears: 211 hecldreas en la provincia de Mendoza, repartidas en cineo
Fimcas. planiadas por encima de ks 100 metros sebee el nevel del mar, ¥ una finca en
Cafayute, Salta, de 1200 bectdreas. Para lograr el méaxenmw canicker y respetar L idemisdad
e lax uvas, en cada casoe realizamaos un trabajo diferencial. A esa técnica la [laman Temair

Managemenl.

Ligas i Dugtn —
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MATERIAS PRIMAS

L uva es =0 malemia prima. La empresa culliva sus propaas uvas para la produccidin de
<ast lodas los vinos que destinan a la venta, Solo compran uvas para la produccidn del vino
“emiry” el cual es una gama base gue no conlleva macha producciin o calsdad, estd
destmado para un consumsr mds accessble.

Le dan gran imporiarcia al cuslade de sus uvas, en palabras de un emipleads "la

impitancia y cuidad que le dames a nuestras uvas, es Lo gue marnca Ta calidad die nuesina

vino”

Viiedar de Al Vista

IMNSTUMIOS

Sus principales insumoes son los materiales de fraccionamients. Como ke ex lambidén, el

apu.
= Imsumws Crilicos

El mayor insuma critico de elbs son las bodellas, dade que en Mendosea y Argentina
exiske una crisis de bolellax. Estuvieran, més de un mes, sin botellas b cual bes afecus
consideradamente a la empresa. 3u solucian a este msumie cnor es ratar de “stockeamse™
cuarelo iienen [a posibilidad con bodellas v productos de fraccionameenta. Este ex un

imsume critson para elks pargue el vine peede esperar en sus barmcas, 2l igul gue enel

/@) UNCUYO (\ FACULTAD
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HanOHaL DE CU¥D

caso de no lecer ciertas uvas, no se Bbocard ese tipe de vies pero el fraccwnamaienie es

clave para sus venlas.
PROCESO PRODUCTIVO:
El proceso del vino cuenla con diversas elapas:

= Despalillado: Consiste en separar las uvis del raspin o escobajo que es la
eslmiclura berbiioea del racima. El raspin contiens muche polasie, lo cuzl nesta
acidex a los vinos. Ademiis, a veces el mspin pusde prestar sabores herhdosos al
vinm.

=  Estrujado: Una vex separades del mspon ks granos de uva se estrujan para extraer
el moste. Al estrujar las bayas vamws a bener miis cantidad de mosio, Esta va a
permitir exiraer mejor el moste en el casoe de la wva blanca gue va 2 prensa
directamente y en el caso de los tinlos gue van 2 macerar a depidsito jumlo oon los
hollejos (poel dee la wva), permuotici ung mayor macercion, al fener mds mosto en
confucto con ks hallejos.

=  Muceracidn: La maceracidn es €] contacio entre liquide v partes silidas de la uva.
Es un proceso gque = inicia en el momento en que el mosts enirn en conlacto con
los bulllepos alie Do wva, En los blamcos es mads corta pues salo swele durar unas horas,
pirs 25 muy impanarte pan la extraceion die aromas. Mientrs que en los times es
maicha miis larga, poes dura varss dias v ex esencial pars la extraccicn de aromas,
taninos y color del hallejo.

=  Fermendaridgn: Bx el proceso por el cual el arbear del mosto s convierte en

alcohol etilice mediante la accidn de las levaduras naturabes presemtes en el hallejo
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procese esencial en vines tinles y en algunes blanoes de lubbdes muy altas, donde
la ucwdex es excesiva, va gue supone una desicrlificacian del vino por dos mitivos
Primere porque parte del dcide se ransforma en carhinico y se desprende y
segunchr porque el dewdo Lictico es un dcido mis suave gue ] mailico.

Trasiegos: Consisle en separar el vino de las lias acumubdas en el fondo de los
depdsitos v barricas. Las las son bos restos de las levaduras y otras suslancias
sidliclas que quedan en el fondo de los recipeentes vinarios. Ex la forma de sepamar el
vim limpio de las sustancias que le dan turbades, y por lo tanto es el modo de
limpiar el vime de manera natural.

Clarificuciin: Consiste en afadir al vieo un clarificante para que mediante cargas
elecirostdibcas se una a particulas en aspensidn de carga contraria, formandias
Néculos mayores gue precipilan por acesin de Ta gravedad. Sirve para eliminar
posos o particulas en suspenssin. Por ejemplo, |2 albiming del hoevo tiene carga
contraria que los tanimos, por [o goe estis dis sustancias e mnen y precipitan v en
les vimses tinbos s afiade para eliminar el exceso de aminoes en <uspenssin.

Fillrusidn: Ex otro de los proceses que e utilizan para elimiar ks sedimentos en

el viear. Para dejar el viesr perfeclamente limpio y preparadoe para so embiotelladn.
Crimmea: Ex el procesoe de epvejecimienio y maduraciin dil vino para legar a six
cualidades optimas. Puede ser en barricas (aponan diferentes sabores ) o en bolellas.
Embutellwdo: Coma su propio nombne indica, consiste en introducir el vine dentno
de la baotella. Bx una de las formas de hacer Hegar el vioo hasta el consumdor, pero
sidre tindo, e la mejor forma. ya gque apade de cuestiones de imagen, la botella
supone el remate final enla mejora del vim, va que dentro de ella, el vino se

redlondea y alcanza su moments dptimo de consumo,

La principal diferencia entre el proceso del vino blanco y el vies tinlo es su procese de

mzceracitn. El vine tinto s macera con s hollejos y semallas, mientms gque o] vine
Manco s prescnde de la piel de laava v s fermenta solo con el zumws abtenmdo de Ta

pulpa
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SIMGLE VINEYARD TEMIS: Es un representante perfect de su ternmr, 10IFE
Malbec, gue representa las caraclerisbcas tpicas de los vines de Bl Cepilla. Temis
destaca por sus inlensos anomas con nodas de fruta roja conss la cimela v foes
comp la violeta. Com una esineciuna Ginca suave y envolvente, gue s refina oon un
proceso de envejecimiento de 12 meses en roble francés y en botella.

= TERE{ME SELECTION:
TERROIR SELECTHON MALBEC:-Al comtrario de los vines de vifieds
nclivicuales, Terroir Sebection ex la combinacion de cince terrufos Malbec:
Alizarine, Azamar, Serenade. Albaneve y Temis. La proporcidn varia seghan la
afiuda, pera wu edilo esid determonads por el canicter de cada Ternnr y por el
procese de envejecimienio de 12 meses en barricas noevas die roble froncés gue
majora los aromas fnfales v expeciados que Denan 2 hoca con animas smves y o
final larpo.
TERROIE SELECTION CABERNET SAUVIGNON: Produciklo bap el mismo
conceplo de Terrdr Selection Malbec, este Cabernel Sauvignon es el resultado de
la combimacidn de wyvas de dos de neestros Terroars: Albaneve v Temis. La
proporcion vara segin b oosecha, pero sw estilo estd delermimadio por el cardcler
de cada termaiio y por el process de envejecimicnio de 12 meses en barmicas nuevis

de roble fruncés.

phicht

Horetlas de vine nembadas, en orden {izgwierdn o derechal respeciivamernre.
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ASPFECTOS IMPORTANTES DE LA BODEGA

PAMNORAMA DE LA BODEGA

S panorama o5 mayinilarizmenie 2 nivel intermacional. exportan el 80% de sa
produccicn a los mercados de Europa, América v Asia, proncipalmente 2 Estados Unidos ©

Inglaterra. Bl resto es comerctalizado en Argentina.
LOCALIZACION COMO PUNTO ESTRATEGICO

La hcalizacidn de la bodega no fue prevista con amtenoridad v wializaron el salén gue
estaba constrmda. Pero a ke largo del tiempo v del desarrollo de la crudad su obicacion se
ha vuelto beneficwsa, gracias a que estin cerca del centro v de los principales focoes de
poblacidn v les olorga gran cantidad de tunsme, como asi Bambieén s enceeniran en

cercanias del principal accesir a la crudad gue ex el Access Sur.
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TECNOLOGIA

Las irstalaciones técnicas son versitiles, permitienda un tmbajo “laute costure™{alin
oistarz) en todas lus gumas de viese. De manera gereral la bodega se canucbeniza por
lamwjues de pequeds volumen permitiendo una vinifecacin altumente cualitativie Las cavas

sublemineas, albergan lax bamcas de roble francés para b crisnza de los vinos Adta Vista,

Las piletas ciabicas de hormogdan armade recubierio con epoxi, permiten hacer un
seguimmenio de las parcelas, vimficaciones precisas, buema relacwin superficie -vislumen,
mayor arperficie de contacte sélide-ligquedo, Bacilidasd de contmol ¥ creatividad en los
cibes.

Giracias o su ampla instalacidn lecnoldgica la bodega puede realizar casi todos as

procesos, sl tercianizan la fillracién engencial y ol tapado de botells “tapa rosca ™

i) Maguing Despalilladarg Sucher. [ 2) Targues de fommigdn recabicntos de epo
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{3} Maguina de Hemada de bofellas. (4] Tongues de aimacenamiemie de aoere insxdmble
INFRAESTRUCTURA FISICA

La empresa consta con 3 edeficss. Uno donde se encuenin el comedor ¥ un salén gue
utilizam para revnsises ¥ recibic visitas. Otro edificio donde estd b planta y todes ks
lumques de produccidn v almacenamiento v dentro de @ w2 encuenimn las oficinas. Por
liltzm, el edificio de frccnamiento y almacenamienio die productos fnales. Tambicén,

cuentan oon un laboratore dentre del edificio princapal.
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PATENTAMIENTOS

Fueron la prinera bodega en Argenting en hacer una verdadera comparacidn de Malbec
de terroars (o Smgle Vieeyand) a partir de la afads 2000 como consecvenci natural del

Terroir Management v el entendimienio profunds de cada lermoio.

En mayode 2007 se firmd un convense con el Institoo Macional Vitivinicols (INV) en el
que Alla Visla autoriza el wso de su manca negisirada Singhe Yineyard v sus
oimespondicntes raducciones al espafiol, a las bodegas gue quicran rofular productas gue
hagan uso de Indicaciones Geogrdfhicas (L{5.) ¥ que vengan efectivamente de un vigedn

linico insrelo enel [N,

Este convenio, sumadiy a nuesira constante bisqueda por expresar los termmrs de
Argentina y a nuesira visidn internackmal del negocio, marcd una nueva etapa para lx
Argentima Vilvinicola. La nueva calegoria de product o que cred, pose de manifiestao, con

aubenbicudad v transparencia, la importance del cngen de los vimos.
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TECNOLOGIAS INNOVADORAS APLICADAS AL VINEDO
*  Estudio Inlerparcelario

Diesde 2HIT, con un Fuerte comncimaende de las zonas vitgoolas, hemoes realszado un
estudio en cada vieds para conecer el compertamiento de lis parcelas. Bl objelive e
ablemer zomas de cosecha homogéneas en coda fracckin del lemrens pam isgresir uva de
iguabes caracberisticas en las piletas. La obtenciin de una cosecha umiforme incrementa el

potencial de calidad del vino.

Mapas conceprumtes del viteds con estudio inferparcelario.

Trabajamis sohre fologrifias salelilales v de avitn, con sislema inframojo, a fin de
identificar distimlias zonas de vigor, que es el imdice vegetabivo del comportamiento de s
planta.

Loe seciores delimdtados en cada parcela son estudiados par delectar aquellos faciones
que causan las diferencias de vigor como: falla del nego, diferentes edades. enfermedades,

suelos, eic.

En la actualidad em un vagecks como Alirarioe lenemos res ronzs de vieor distintas oue
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*  Estudio de Clima

Diesde 2011 desarrollamos trabages de investigacicn en los vifiedos, con un equipos
mubimlisciphinane lidersdo por el CHES (Centro Macwnal de Investigacidn Crentifica de
Francia). El ohyetive es determinar las vanaciones climiticas a la escala fina del germmr,

para puder adaplar las pracbcas vitivinicolas al contexte del cambio climiilon.

Capimres de temperainern wincodes ew for viledss

Para llevarlo adelante, se han colocade gquince captares de lemperatura y ires eslaciones
meleonldgicas entne los cinco viiedos de Memdoza. La informacidn recabada hasta el
mnmenln, permdli delerminar que existe una fuerte variabilidsd de emperatura de ls
imlices bioclimdlicos lape entre los diferentes vifiedos, comao dentro de cada unode <llos
Esta fNuctuackin térmeca, gue recibe lambién |2 infleencia de la topografia y el suelo, juega

un papel fundamental para determinar | potencial aromético v fendlos de las uvas.

ECOLOGIA

SUSTENTABILIDAL

Alta Vista (la Casa del Rey) esti comprismetida con los principios de produccicn

sustemlable y nuesir dedicacicn al respecio se demuesia con los siguientes Faclares

= Cnando es pusible. los desperdicios de products som rewsados o reciclados.
Implantamos Bivbeds (Lechos Bioldgroos), en los videdos para destraic agentes

quimicas y bioldgicos en el agua servida.

(&) UNCUYO ( \ FACULTAD |
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= El agua servida de la bodega es tratada v reusada para riege. El contral de plagas v
enfermedades de las plantas o5 aplcalo salo 5 fuera necesanio v bajo estrictas
conciciomes.

=  Lapolitica de sustentabilidad es formalmente revisada antes del comienze de cada
tempaorada. y queda abserta a revisiones constantes.

= El vino es recanacickr y respetado en todo momento como un producto natural v ks
agregados o manipelaciones s manbenen al mimme posible, para ne comprometer
la mntegradad de los vifedos, la bodega v sus productos

= El ubjetiver de La Casa del Rey es lograr la newtralidad de sw heella de carbono.

+  Recicludo v trofamiento del agua residual
Wiiledos:

= Los Beobeds se originaron en Suecia. comoe respuesta a la necesidad de mélodos
simples v efectivos pare minimizar la contamainacién ambdental por el uso de
quimicos, especialmente en la carga de equipes con imsumos para aplicar en el
vifiedo o la limpicza de maguinaria. Originalmente los Biobeds fueron adaptados a
lus comdiciones de Argenting por La Casa del Rey, en conjunto con Ui versicdad
UNCUYO, INTL INTA e ISCAMEN. permutsendao asi la retencidn y destrucesin de
agenies quimicos, mediante un proceso natural.

»  Cada videdo de La Cas del Rey tiene una locacion especifica destinada a stockear
separadamente producios gquimicos ¥ combusdibles, los cuales eskin eguipados para

refener posibles fillraciooes accidentales.



https://docs.apps.sid.uncu.edu.ar/uploads/images/gallery/2022-06/screenshot-from-2022-06-28-11-26-07.png
https://docs.apps.sid.uncu.edu.ar/uploads/images/gallery/2022-06/screenshot-from-2022-06-28-11-26-17.png

(23 UNCUYO ( \ FACULTAD |
W e » DEINGENIERIA ~ ALTAVISTA

# Gestion y ralamienlo de solidos
Vinedos:

*  Los nesiduns orginicos (productos de la poda. pados, esoobajos de uva, ete. ) son
incorparados al suelo como abono, mejoramdo su composicsin orgdneca y
capacidad de retemcidn de bumedad.

= Los omjos (destilados y de-acidificados ) e utilizan oomo compost de ferilizante
mataral.

= Los eovases gquimicos son sometidos o un process de tres pasos: limpeza, enjuague
¢ inlegracion a programas de reciclado de nuesiros proveedones,

= Cuancde los empleados viven en la propiedad, ks resdooes domésticos son

recolectados intermamente ¥ Imnsfersdos o centros de tatamicnlo.
La bodega v las eficinas intentan recielar la mayor canticlsd de desperdicis silulos
pasible.
L escabajes y hojus son sepamdos al principio del process y enviados de vuela al
vinedkn

Lus desperdicios no-orginsces son clasaficados segiin su clase de matenal v vendados, o
pueshos a dispusicsin para recwelade prifesional: papel y cartén, plastsco. metal, vadoo,
mizlens. celulares ¥ baterias, cartuchos de impreso.

¥ Priclicas vitivinicolas

Tl Los vidiedos de La Cas del Rey estin siluados en zomas semi desénticas, por
encim de Jos WHE metros SNM, dosde la presidn sandlaria es baja, especialmente para los
hongos. Por esta rain el uso de plaguicidas para tratamienio es limalado a lo estriclaimente

necesario y sl si la preskin sanitaria pone en mesgo la calidad de la cosecha.

Praciicas de La Casa del Rey:

= Raleo de hgas para acentuar la venlilacsin natural y prevenir enfermedades.
= Producios aprobados por Undled Nation Bood and Agrculiure Onganzzation

= Agenles aclivos especificas para curar plagas (Mo se uliliza alto expectro)
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=  Respeto al periodo de carencia de aplicucxin, cuando fuera necesarse.
= Diosis contraladas, con regulacsin del dosthicador antes del comeenzo del

trulanuient.

=  Rolaciin de los elementos aclivos para prevenir ressstencia y priteger la
biodiversidad.

= Libros de registro de aplicaciomes v capacftackin del pemsonal

= Mingin trabajo es realizado en los vifiedos por un minimo de  dias, posteriones a la

aplicacidn de ks producios.

+  Redvercidn de nuesire hoelly de carbono

El shjetva a mediame ploo de Lo Cosa del Bey ex b neuirabidad de carbons. En un
procesn pase a pasa, hemos implementado las siguientes medidas:

=  Balellas de yviloo ecoldgicas

Cuandi es posible, La Cusa del Rey ubiliza botellas lvianas en reemplaeo de las
tradicionales. Todas lus botellas usadas en la bodega son producidas con an manimas de

0% de vidnio recicladm.
= Cajus

Las cajus usacdas por La Casa del Rey son H0% reciclables. E1 M de las cajas usadas
por la bodega, son proucidas de un 1FR de pape] reciclado.

= Tapanes
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densidad de 55mm, injerades en secciones. (40 kg'm3) La aislackin efectiva
reduce €] wso de elecinicidad necesario para mantener las temperaburas onmeclias en
los tangues y las cavas.

Humanacitn: Les edificios en los vifedos. la bodega v las oficinas sele utilizan
foces de bapr consumo.

Energia reactiva: En electricidad, la porciin de Aujo de energia que s produce por
lu emergia almacenacda que vuelve a la fuenle en cada ciclo, se conoce como energia
reactivi. La Casa del Rey equips su bodega con condensadores parabelos, para
limatar retrocesos en la direccidn del flujo de energda y por ende aprovechar la

energia lotal recibhida.
FAIRTRADE:

A partir del lanzamiento del primer vino Eairtrade con Ta marca Finca Monte flores, se
oonvirtieron en la primera bodega del pads en embarcarse en el desafio de comercialoar un

vino de eslas caracleristicas en Argeniina

Este mueva vien contaria con ] logo “Fairtrade™, el cual garantiza que se cumgplen alios
estindares socmles v ambientales duranie su pricesa de elaboruckin, De esta maner, la
empresa entrega un porcentage del vabor pactude con el comprador (prima Fairtrsde) a la
Asociacitn Crvil Flores del Monle, compuesta por un grupoe de irabajudores de viniedos v
bodega, habiendo ya entregado en conceplo de primia mids de SARS LOKLO. La
comunmlad estd compuesta por 6lF famalias, 220 personas en ttal. sendo este ano de Jos

programis Faidrade mis imporiantes de Argenbing en La imdustria del vimoe.
GLOBAL GAP

Global GAP ex un sistema de pestidn que (iene com obgelivi establecer nomas y

procedimienios para ¢l desarmollo de buenas practicas agricolas.

Para los consumideres v distnbaidores, el cerificada Global GAP s una garantia de que
los alimentos en la produccién primaria han sklo elaborados baye onlenos de inocusdad,
proteceidn de los andmales y del medio ambiente. Ademiis, promueve el cuidado de la

salud, la segursdad y el bienestar de los trubajadores.

HaOOHaL DF CUYD
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Esta certificackin es un clemento nuds gque suman a su dndciativa de levar adelanie

pricticas sustenilables y de responsahilidad social en el dmbito de la vidwinicultara.

SOCIO CULTURALES

PERFIL DE L5 EMPLEADOS

Cuanchr buscan un emypleade el perfil estd determinade por el tipe de puesto guee vaa
ACMpRIr esa persina. No es Lo mismo un operario de madquinas gue un empleada
administrativi o de cocina. Para elirea de lurisma es ndispensable gue los empleadios de

esi dren hablen inglés
BENEFICIOS CERTIFICACION FAIRTRADE

La bodega trabaja con una certificacidn que se llama Fair trade. La excala salaral dentra
del imbato vitivingeoda es may baja. Exta certificscion ke que have, comw indica su nombre,

s darle un reconocimienta a cadia empleasdo.

Este mecanisma funciona de la siguiente manera. Se vende un vine al exiersr v o ese s
le cobra uma prma, gue ex alrededor de un centava de délar por botella. Es: dinere ingresa
a la asociacidn de ks empleades de fraccionamiento bodega v vafia. Con esto se hacen

acciones.

Una cle las accwwmes fue un conlral nuiricional de ks empleados para todio el personal v
para sux Familias. Ademiis, entrepan un balstn mensual. También bes cubre Las consullas a
los aculistis y los anteojos va gue el segune gque brinda la emgaresa mo lo cubre. Ot

bepeficio son los medicamentos, por [a misma reon. y 1o gque hace la asociacion es cobrr
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arrancan las clases s les da un kit escolar, La empresa trata de estar presente para cada
empleade, ¥ esos valones tambidn s promacionan desde la gerencia, Cas el noventa por
ciento de los empleados de la empresa eva miis de 15 aiios tmbajando. Elkes e sienlen

oimo una gran familia
CAPACITACION

Ellos apoyan a que sus empleados se capacilen en nuevis cisas, pers no a la formacidn
de carmrers Paor oira parie., alentan a gque los emplesdos que no pedieron ferminar el

secundario [o terminen.
HORARIOS

Lo hararios dependen del drea de irabajo. En el caso de las personas que trabagan en
hodega fraccionamienlo y yvifa, el recree, desayuno y almuerzo son para todis [os mismos
yil gue si sk operandir una mdguing tiemen gue estar 1odes dispenibles pan la tarca. Laos
empleades ticren 15 manulos de recree para el desayuno y la mereenda y 30 para el
almuerza. Los bararias para s empleados de oficima son distintos. Tratan de gue los
recress y el almueree sean diferentes para cada drea de la emprese. Durante la vendimia
teenen la mayor franja horana gue son 24 horas que se dividen en dos lamos de 12 boras
(no todos los dias trabajan 12 horas). Fracckmamienio ene una franja horra més pareja
durante wodo el afio trabajan 12 horas divididas en dos twmoes entrana las 740 y lerming a
L 1%:06). Lo emypleaddos tienen un comedor para ir calentar o servirse la comada, este bene

horarios para gue cada drea fenga un espackr comade para descansar.
EMPLEADOS

En la empresa son 72 persomis, de esas 72 personas una parle esti en Mendoea v b ootra
en Buenos Aires, la parte gue esti en Buenos aines son empleades administrativos,

omercizles y ks de markeling
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POLITICAS

GOBIERND

El gohiemp cumple un rol muy impartante para la empres, debide o que son ellos s
que van impomiemsdo nuevas medidas y también regulandoe Tas va imypoes s,

El gobiemp tiene a su carge enles reguladones gue son los organismas estatales gue
comltrolan gue funcionen comrectamente los servicios priblicos que estin o cangae de
empresas privadas. Deben contradar: la calidad del servicie, el precio y la cobertur

Adermiis, tamibién contralan las restinccinses v condiciones gue deben cumplir sus

productos a la o de impusrtar y expartar.
ECONOMIA

INFLACION

Su mayor sostén a la inflacion ex dade que cuentan con una gran canfidad de clientes
impurtantes v fjos, by cual les ayuda o poder mantener mgreses a lo largo de todo 2] ano

También, u traviés de poea Aranciackio en sus prodecios v de sus compras.
POLITICAS DE PRECIO Y SU MERCADO META

La bodega se destaca en la diferenciaciin, cn ser dnicos y manlener sSicmpre su masmo
estikn, son feeles y conservadires. Buscan que Ta genle al destapar su vine se encuenlne cin

<l misma producto cada afie, lambién buscun mantener e esencia desde su malena prima

Sk i D i ekl it &k B P . T T o P 1 e Wy Sregry o 1
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AFRONTACION DE LOS DISTINTOS CICLOS ELECTIVOS

Tralan de alinzar ingreses con egreses v de mantener poca financiaciin en sus Cimpras,
Sus proveedores no financian macho y les dan un plaze de Mo 120 dias para pagar, le

cual ellos los van utilizando 2 su conveniencla con sus ingresos.

Can respecto a los cclos econdmicos de la bedega em partscular: 5o mayar v mis ootable
cichr econdmico es la vendimia. un ciche domde la bodega biene ura gran inversidn v
EpEress, pero sus ingresos se manisenen estables. Este cicle econdmico lo afrontan va gue,
a lo Largo diel afo, una vez realmada 1a vendimiz, los egresos en produceidn son muy poeos
W su mayoria son ingreses. Esto kes permile pocer preparars: pars este ciclo y gue no les

afecle en wu ecompmda.

ANALISIS PESTLE

LEGISLACION ECOLOGIA
= CivgEniracionss mcagade il * EceFricadly
camird ik plapas = I ana s BN |reTe ST [ o
= Iy a 13 o poriackia produccian.
# Excios de pagr VA, ™ Thaen saa raspoeachi likas-
= dGarawian o curnplimiams g b wcepperial ivateds ¥
R Rl el o ok srapkada.
re—— * Cenifgaciones FarTrade y
® N e crmveson Cikidlap.
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CONCLUSION FINAL

Fue una muy buena experiencia va gue nunca habia coneerdo una bodega desde demiro,
me pareck un muy ambiente labaral por el trato gue tenian entre sus compafieros v
Forma en la gue irataba la empresa a bos inbajadores haciéndolos sentic segunos, tambidn

nos rectheeron been contestando cada pregunta gque podian y les hamos haciende

En lo personal ne sabda nada sobne los contrales ecolégicos gue lenda una empresa v me
parecid hastante bueno gue s ouice el medioambaents
MENACHID JUAN GONZALEZ
Personalmenie fue una expericncia nueva pam mi v gue nunca eshuve familiaroade con
la inclusiria die] vino ¥ no conpcia lo gue estaba detrds de €. Esta oporunidad de poder
oimrer I que se haoe en la Bodega Alta Vista me parecio fascinante. Desde la manera en
que lratan 2 cada empleado v las distinlas soluciones que le encontraron a los problemos
que lraje la pandemai.
FRANCISCO ORTIZ CERALLOS
El trabaji me parecsd muy précisoe y divertido, ya que aprendimas muacho sabre el
funcionamiento de las bodegas v el proceso del vino. Y no slo fue bl aprender dicha
informacidn ya gque nuesira provincia se dedica 2 €] campo de [a vinioolture, sino gee fue
divertichr aprenderla porgue en ¢l recorridie nos rataron siper ben.

BAMIRCD TAPAL

Marvillosa expenencia, conect lodos los procesos v efapas gue beniaz una bodeza v
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respimnsabalidad socio-empresarial, es uma de los faciores mas importanies en la actualidad.
Otra cosa importante y muy valiose es su ambiente laboral ¥ la disposicein de la empresa
para manierer una buena relacidn empresa-empleads v viceversa. Por dlima, cabe
destacar la importance que le da la empresa a a0 imagen corporsivi., priorizan s esencia
v mamlener su marca par sebre todas las cosas, incluayendo L oo fabricacsin del prodscio.

JUAN JENACTO FUNES

Llegué a la conclusién de gue este trabajo me avudid a confirmar mi idea de ser ingenieno
ipalusirial. A partir de lo gue pudimos ir viendo duranie ba visila a la bodega v duramte las
clases de los profesoaes Pable De Simone y Ricardo Palma. las cuales me amplianon

muchar meis el conceplo de lo gue es v puede legar a ser un ingeniero mdustrial.
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